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Abate Fetel

Diese italienische Schonheit sticht sofort durch ihre Grofie und die auffallige Keulenform ins Auge.
Durch ihre starke Berostung zeigt sie Charakter. Das Fruchtfleisch der Abate Fetel ist grobzellig mit

fester Struktur.
SiiRe Saure
()
Sduerlich SuR Wenig Viel
9.5° Brix 16° Brix 2¢g/l 8g/l
Fruchtfleischfeste Saftigkeit
. ] . ]
Weich Kompakt Wenig Viel
4 kg/cm? 9 kg/cm? 0% 100%
Merkmale
& GESCHMACK:
%’ SuR-saurer Geschmack mit feinem
Aroma

- . FARBE:
% . Gelblich-grine Schalenfarbe mit netz-
’ artiger, feinschuppiger Berostung

ERNTE:
Mitte bis Ende September

KREUZUNG:
““ : Zufallssamling, der 1866 vom Namens-
\\\\ geber Abbé Fétel nahe der Gemeinde
S Chessy-les-Mines im Département
Rhone in Frankreich entdeckt und 1886
erstmals beschrieben wurde

VERFUGBARKEIT:
Aug Sep Okt Nov Dez Jan JFeb Mar Apr Mai Jun Jul
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